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1.G‹R‹fi
Bu bildiride, Osmanl›’da mutfak kül-

türüne k›saca de¤indikten sonra Kon-
ya’da bulunan ve Osmanl› Dönemin-
den kalan geleneksel mutfaklar ile bu
mekanda kullan›lan bak›r kaplar tan›t›-
l›p, de¤erlendirilmeye çal›fl›lacakt›r.*

Anadolu’da matbah, aflevi, afloca¤›,
afldam›, tand›revi, togana gibi farkl› bi-
çimde adland›r›lan mutfak mekan› ko-
nutlar›n yemek piflirilen bölümüdür.
Tarih öncesi ça¤larda oturulan mekan
ayn› zamanda mutfak olarak da kullan›-
l›yordu. Konut mimarl›¤›n›n geliflme-
siyle mutfak ayr› bir bölüm olarak ta-
sarlanm›flt›r. Bu mekan fonksiyonu ge-
re¤i haz›rlama, piflirme, servis gibi fa-
aliyetleri gerçeklefltirecek bir yap›ya
sahiptir. Depolama ve saklama görevi
yapan kiler ve izbe yard›mc› birer me-
kand›r. 

Mekan olarak mutfak sadece yemek
için ön haz›rl›klar›n yap›ld›¤›, piflirildi-
¤i ve sunuldu¤u mekan de¤il, ayn› za-
manda oturulan, sohbet edilen hatta
yat›lan bir kültür ö¤esidir. 

Türk evinin önemli bir bölümü olan
mutfaklar mimari aç›dan yeterince arafl-
t›r›lamam›flt›r. Geleneksel konutlarla il-
gili yap›lan çal›flmalarda bu mekan›n ev
plan› içerisinde sadece yeri belirtilmifl-
tir. 

Türk kültüründe ve islam inanc›nda

Tanr› nimetlerinin piflirilmesi, yenilme-
si, tanr› misafirlerinin a¤›rlan›p, kar›n-
lar›n›n doyurulmas› önemli görüldü-
¤ünden mutfak kutsal bir mekan olarak
de¤erlendirilmifltir. Tekke ve zaviyeler-
de mutfak bölümlerinin tarikat men-
suplar›n›n e¤itimine tahsis edilmesinin
sebebi bu kutsall›ktand›r. 

Mutfak ve dolay›s›yla yemek insan-
lar aras›ndaki birli¤i, kaynaflmay› sa¤la-
yan, aç insanlar› doyurman›n Tanr› ka-
t›nda makbul bir davran›fl say›lmas› se-
bepleriyle sosyal olaylarda efl-dost ve
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Foto¤raf 1: 

Konya’da dü¤ün pilav›n›n piflirilmesi

Foto¤raf 2: 

Tand›rda ekmek piflirilmesi

Foto¤raf 3: 

Fadim Gördebil Evi’nin mutfa¤›
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fakirlere yemek yedirmek, geleneksel
bir adet halini alm›flt›r. Dü¤ün yeme¤i,
hac yeme¤i ve cenaze yeme¤i gibi top-
lu yenilen yemeklerde toplumsal birlik-
telik sa¤lan›r, sevinç ve kederler payla-
fl›l›r. Günümüz yaflant›s›nda bu gelenek
devam ettirilmeye çal›fl›lmaktad›r. 

Türk mutfak kültürü olarak belirte-
bilece¤imiz ve Türk kad›n›n›n ömrü-
nün büyük bir k›sm›n› geçirdi¤i mutfak
ile içinde piflirdi¤i yemekler ve bu ye-
meklerin piflirildi¤i, sunuldu¤u kaplar
araflt›r›lmal›, yeni nesillere aktar›lmal›
ve korunmal›d›r. Bu konuda s›n›rl› baz›
araflt›rmalar yap›lmaya bafllanm›flt›r1.

II. Osmanl›’da
Geleneksel 

Mutfak Mimarisi 
ve Konya Örne¤i

Osmanl› evi ya da Türk evi olarak
belirtebilece¤imiz Geleneksel konutlar-
da mutfak mekan› evin plan› içerisinde
farkl› konumlarda yer alabilir. Örne¤in
‹ç Anadolu evleri ve dolay›s›yla Konya
evinde avlunun (hayat) bir köflesinde
ba¤›ms›z olarak yap›l›rken, Kayseri
evinde oldu¤u gibi zemin katta, k›fl
odas› ifllevini de gören, yat›lan, oturu-
lan, sohbet edilen, yemek piflirilen ve
yenilen bir yap›ya sahiptir. Erzurum
evinde ise ana plan› belirleyen, yön ve-
ren bir konumda bulunmaktad›r. Bu
nedenle geleneksel konutlarda mutfak,
kad›n›n tüm gününün geçti¤i, yemek
için ön haz›rl›klar›n yap›ld›¤›, piflirildi-
¤i, yenildi¤i hatta sohbet edilip, yat›l-
d›¤›; k›fll›k için kurutmalar›n, turflu, sal-
ça, pekmezlerin haz›rland›¤› çok fonk-
siyonlu bir mekand›r. 

AA..  MMiimmaarrii  ÖÖzzeelllliikklleerr::
Konya evinde mutfak mekan› yete-

rince araflt›r›lmam›flt›r. Bu konu, günü-
müze ulaflan az say›daki evlerin mutfak
mekanlar›n›n kaynak kiflilerin verdi¤i
bilgiler ile mahalli araflt›rmac›lar›n ya-
y›nlar›yla ayd›nlat›lmaya çal›fl›lacakt›r2.

Geleneksel Konya evi sokaktan
yüksek bir hayat (avlu) duvar› ile ayr›l-
m›flt›r. Hayat›n bir kenar›nda iki oda,
bir mabeyinden oluflan ev ile di¤er ta-
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Foto¤raf 4: 

Fadim Gördebil Evi’nde ocak

Foto¤raf 5: 

Ayn› evin tand›r›

Foto¤raf 6: 

Kaz›m Büyükflalvarc› Evi, mutfa¤› 

ve hayattan görünüflü

Foto¤raf 7: 

Ayn› evin oca¤›



3 BERK, Celile, Konya Evleri,
‹stanbul, 1951, s. 190-191.
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raflarda evin müfltemilat› mutfak, ört-
me, tand›r, ocak, ah›r, samanl›k, tuva-
let, kiler, izbe ve orta alanda kuyu, ha-
vuz, dut ve kay›s› gibi a¤açlar bulun-
maktad›r. Geç dönemlerde infla edilen
iki katl› iç sofal› evlerin hayat›nda da
ayn› düzen görülmektedir. 

Örneklerden de anlafl›ld›¤› gibi
mutfak yüksek duvarlarla sokaktan ay-
r›lm›fl olan hayatta yer al›r. Mutfak me-
kan›n›n burada yap›l›fl amaçlar› co¤rafi
etkenlerin yan›s›ra, piflirilen yemek ve
ekmeklerin kokular›n›n ev içine sinme-
mesi, isin, duman›n d›flar›da kalmas›,
haz›rlanan yiyeceklerin bozulmamas›,
haz›rlama ve piflirme ifllevinin tek me-
kanda çözülmesi olarak say›labilir.
Konya evindeki mutfakta istisnalar d›-
fl›nda yemek yenmez, içeriye tafl›narak
ev içinde yenir. 

Cumhuriyet ve sonras›nda yap›lan
evlerde mutfak iç k›sma tafl›nm›flt›r.
Geleneksel konutlarda ya mabeyn ya
da odalardan biri sonradan mutfa¤a dö-
nüfltürülmüfltür3.

BB..  MMaallzzeemmee::
Mutfak ve kiler tafl temel üzerine

kerpiç malzemeden infla edilmifltir. Üst
örtü de, kap› ve pencere kanatlar›nda,
tereklerde ahflap malzeme kullan›lmak-
tad›r. Düz toprak damla örtülü mutfak-
lar ve kilerde katran, ard›ç, çam ve ka-
vak türünden a¤açlar kirifl olarak duvar-
lar›n üzerine boydan boya at›lm›fl, bu-
nun üzerine has›r ve kam›fl yerlefltiril-
mifltir. Saz ve kam›fllar d›flar›ya do¤ru
tafl›r›larak ya¤mur, kar sular›n›n duvara
zarar vermesi ve temele inmesine engel
olunmaktad›r. En üste de çorak toprak
serilmektedir. Bu toprak s›cak ve so¤u-
¤u geçirmeyen bir yap›ya sahiptir. 

Mutfak ve kilerin zemini yine top-
rakt›r. 

CC..  MMuuttffaakk  vvee  BBaa¤¤ll››  BBiirriimmlleerrii::
Mutfak (Örtme): Genellikle dik-

dörtgen bir plana sahip olan örtmede
(mutfak) üzeri kemerli ocak, duvarlara
aç›lm›fl nifller, üzerine kap-kacaklar›n
konuldu¤u terekler mutfak mekan›n›n
düzenini vermektedir. Ocak; mutfa¤›n
en önemli unsurlar›ndan biridir. Üzeri-

93

Foto¤raf 8: 

Ayn› evin terek ve dolaplar›

Foto¤raf 9: 

Ayn› evde tand›r

Foto¤raf 10: 

Tönbekiler Evi’nin genel görünüflü

Foto¤raf 11: 

Tönbekiler Evi’nde tand›r

Foto¤raf 12: 

Ayn› evin örtmesi



4 BARIfiTA, H.Ö.,
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ne konulan sacla ekmek piflirilen, ye-
mek yap›lan, ›s›n›lan, çamafl›r için su
kaynat›lan yerdir. Ocak, kerpiç duvar›n
oyulmas› ile yap›l›r. Baca oca¤›n üstüne
aç›lan oyuktan dama ç›kar›l›r, üzerine
de yörede yap›lan küp ters yerlefltirile-
rek oca¤›n mimarisi tamamlanm›fl
olur4. Genellikle ocaklar›n üst k›s›mla-
r›ndaki raf fleklindeki ç›kmalar gaz lam-
bas›, kibrit gibi acilen gerekli eflyalar›n
yerlefltirildi¤i bölümdür. 

Ayd›nlatma bir veya iki yönde aç›-
lan, küçük boyutlu camlarla sa¤lan›r.
Camlar›n iç k›sm› genifl olup, sinek,
böcek girmemesi için her zaman ince
tellerle kapl›d›r. Genifl olmas›n›n nede-
ni, hava sirkülasyonunun sa¤lanmas›
için camlar›n aç›k tutularak bozulma-
mas› istenen yiyeceklerin bu bofllu¤a
yerlefltirilmesidir. 

Konya evinde gerek evin hayat›,
gerekse örtme, izbe ve kilerin zemini
s›k›flt›r›lm›fl toprakt›r. Buradaki yiye-
cekler farkl› yöntemlerle kedi, fare ka-
r›nca, böcek gibi hayvanlardan korunu-
yor ve bozulmas› önleniyordu. 

Bu yöntemlerden biri sele içinde
muhafaza etmektir. Her evde bir insan
girebilecek büyüklükte seleler bulunur-
du. Gecenin ayaz›nda bekletilen yiye-
cekler, yün bir örtüye sararak sele alt›-
na konuyordu. Bir di¤eri ise her evin
avlusunda bulunan kuyu içine sark›t›la-
rak korunmas› sa¤lan›yordu. Bir baflka
yöntem ise “batr›k” ad› verilen ve evle-
rin ya¤›fl almayan, rutubetsiz mekanla-
r›nda izbe ve kilerlerde bulunan zemin-
den 80-100 cm. derinlikte olan içi s›va-
l› mekanlard›r. Yiyecekler küpler içeri-
sine veya kaplar›nda buralarda muhafa-
za edilirdi. Mutfaklarda yer alan tel do-
laplar› ile ahflap direklere as›lan yiye-
cekler di¤er koruma yöntemleridir. 

TTaanndd››rr:: Konya evinin yemekle ilgili
en önemli bölümlerinden birisi de avlu
içinde mutfa¤a yak›n olarak yap›lm›fl
tand›r mekan›d›r. Konya tand›r› yerden
80-90 cm. yüksekli¤inde bir seki alt›na
gömülmüfl, konik, k›rm›z› topraktan
yap›lm›fl bir piflirme mekan›d›r. Tand›-
r›n iç k›sm›na yerlefltirilen, genifl a¤›zl›
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Çizim 1
Nakibo¤lu Evi’nin 
hayat ve mutfa¤›

Çizim 2
Fadim Gördebil
Evi’nde 
örtme ve kiler
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küpün etraf› düzeltilip s›van›r ve bir
köfleden tand›r›n yanmas›n› sa¤layan
külve, yöresel söylenifliyle külle deli¤i
aç›l›r. Kullan›ma haz›r hale gelen tan-
d›rda genellikle ekmek piflirilir. Bunun
yan›nda ya¤l› ekmek, tand›r gevre¤i,
tand›r çorbas›, tand›r böre¤i, Tand›r
çebici (bir yafl›n› doldurmam›fl tiftik
keçisi)  veya tand›r kebab› yap›l›rd›.

KKüüççüükk  ooccaakk:: Tand›r›n hemen yan›n-
da tand›rdan al›nan küllerle yak›lan ça-
mafl›r y›kamak, aflure kaynatmak gibi
büyük ifllerde veya güzel havalarda ye-
mek yapmak için kullan›lan atnal› bi-
çimli küçük ocak bulunur.

KKiilleerr  ((KKaayy››ttddaamm››)):: Bir di¤er mekan
kilerdir. Konya evlerinde kay›tdam›
olarak adland›r›lan bu bölüm mabeyinli
veya sofal› evlerde mutlaka olmas› ge-
reken bölümlerdendir. Bu mekan ev
için gerekli yiyeceklerin tükeninceye
kadar sakland›¤› ve korundu¤u mekan-
d›r. Dolaplar›, niflleri yiyecekleri sakla-
mak için kullan›l›r. Küçük, telle kapl›
cam› bulunur. 

‹‹zzbbee:: So¤uk hava deposu vazifesi
gören, rutubetsiz, oturulmayan, sadece
depo olarak kullan›lan bu mekan evin
bodrumunda veya mutfa¤›n bitifli¤inde
infla edilir. Duvarlar› kerpiçten yap›lan
izbe de ahflaptan yap›lan bu¤day, un
ambarlar› bulunur. ‹zbe küçük ve az sa-
y›da pencere ile ayd›nlat›l›r. Duvar ke-
narlar›nda, zeminden derine do¤ru aç›-
lan çukurlara küpler yerefltirilir ve yiye-
ceklerin uzun süre bozulmadan kalmas›
sa¤lan›r. Ayr›ca Fadim GÖRDEB‹L
evinde oldu¤u gibi duvar dibine aç›lan
setlerin içerisine kazan, küp gibi yiye-
cek kaplar› yerlefltirilir. Böylece yiye-
ceklerin korunmas›, düflmemesi ve me-
kan›n düzeni sa¤lanm›fl olur. TÖNBE-
K‹LER’in evinde ise bu mekanda büyük
boyutlu ahflaptan yap›lm›fl un ambar›
yer almaktad›r. 

D. Mutfakta Günlük
Hayat:

Mutfak kad›nlar›n yönetimindedir.
Maharetli Konya kad›n› eflinin getirdi-
¤i erza¤›, türlü lezzetlere çevirir. Kon-

ya’da ömrünü geçiren araflt›rmac›-yazar
S. ODABAfiI’n›n deyimiyle Konyal›
han›mlar müdebbir (tedbirli), mücerrib
(deneyimli) ve muallim (ö¤retmen)dir. 

Evin kiler ve izbesinde saklad›¤› yi-
yeceklerle ani gelen misafirlerini y›lla-
r›n verdi¤i deneyimle a¤›rlayabilir.
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Çizim 3
Kaz›m
Büyükflalvarc›
Evi’nde örtme ve
kiler

Çizim 4
Tönbekiler Evi
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Evin kad›n› ve yetiflecek genç k›zlar
için mutfak bir kültürdür. Burada anne-
den ö¤rendikleriyle yetiflen gelin veya
k›zlar, edindikleri tecrübe ve deneyim-
le yaflant›s›n› devam ettirebilir.

Konya’da ö¤ün yemekleri yere seri-
len sofra bezinin üzerine konan sini al-
t›n›n üzerine sini konur ve yemekler
ortadaki tek tabaktan yenirdi. Evin sof-
ras›na evin bafl›, yani en yafll›s› oturma-
dan di¤er bireyler oturmazd›.

Düzenli ve temiz Konya kad›n› oca-
¤› kulland›ktan sonra is ve duman›n›
haz›rda bulundurdu¤u toprakla s›vard›.
Toprakla ayn› flekilde isli bak›r kaplar›
da temizlerdi. Oca¤›n ya da kaplar›n
isli kalmas› evin han›m›n›n pek de te-
miz olmad›¤›n› gösterirdi.

Büyüklerimden kibriti israf etmemek
ya da bulamamak kayg›s›yla günlerce
oca¤›n közünü söndürmediklerini iflit-
mifltim. 

III. Konya Mutfa¤›nda
Kullan›lan 

Bak›r Kaplar
Türk evi mutfa¤›nda oldu¤u gibi

Konya evi mutfa¤›nda da sa¤l›kl›, da-
yan›kl› oldu¤u için bak›r kaplar tercih
edilmifltir. Bu kaplar› Osmanl› dönemi
Konya’s›nda da¤›n›k olarak bulunan,
hanlara yak›n yerlerde, Eski Garaj civa-
r›nda yer alan bak›rc› ustalar› günlük ve
özel günler için gerekli bak›r mutfak
kaplar› yap›yorlard›. Bak›r›n kalayl› ola-
rak kullan›lmas› gerekti¤inden bak›rc›-
lar›n yak›nlar›nda veya seyyar olarak
dolaflan kalayc›lar da bulunmaktayd›. 

Baz› örnekleri Konya’ya özgü form-
lar gösteren, baz›lar› ise Anadolu’nun
di¤er yöreleri ile benzerlikleri olan
kaplar flunlard›r:

BBaakkrraaçç:: Süt, yo¤urt, ya¤, hoflaf, bal,
pekmez gibi yiyecekler bulundurulan
veya tafl›nan bakraçlar Konya ve çevre-
sinde “çingil, sitil” olarak adland›r›l›r.

Konya bakraçlar› kaideli, yuvarlak
kar›nl›, dar boyunlu, üstten hareketli
kulplu ve genellikle kapakl›d›r. Üzerin-
de süslemeler bulunur.

GGüü¤¤üümm:: ‹çerisine su, süt, salep, pek-
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Foto¤raf 13: 

Ayn› evin kay›tdam› (kileri)

Foto¤raf 14: 

Ayn› evin terekleri

Foto¤raf 15: 

Bakraç

Foto¤raf 16: 

Kazan

Foto¤raf 17: 

Hamam le¤eni (kazan›) N. Uzluk

Koleksiyonu
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mez koymaya ve tafl›maya yarayan çok
fonksiyonlu bir kap türüdür. Yöresel
gü¤ümler alçak kaideli ayakl›, yukar›
do¤ru daralan silindir kar›nl›, dar bo-
yunlu, tek kulplu ve kapakl›d›r. 

‹‹bbrriikk:: Konya’da “bardak” olarak ad-
land›r›lan ve el y›kamak, abdest almak
gibi amaçlarla kullan›lan ibrikler, alçak
kaideli ayakl›, yukar› do¤ru daralan si-
lindir kar›nl›, dar boyunlu, tek kulplu,
emzikli ve kapakl›d›r. 

KKaazzaann:: Türklerin sosyal yaflant›s›n-
da ve halk biliminde ayr› bir yeri olan
kazanlar genellikle bulgur, pekmez,
aflure kaynatmak, yemek piflirmek, et
kavurmak için veya çamafl›r suyu kay-
natmak amac›yla kullan›l›rlar. Kon-
ya’n›n geleneksel dü¤ünlerinde d›flar›ya
konulan yemek kazanlar› gelen misafir-
ler için yemeklerin haz›rland›¤› büyük
boylu kaplard›r. Bu kazanlarda Kon-
ya’n›n geleneksel yemekleri olan yo-
¤urt çorbas›, bamya, pilav et kavurmas›
ve zerde piflirilir. 

Konya’da incelenen kazanlar›n bir
k›sm› ocakta kullan›lmay›p, kulpsuz,
yiyecek ve içecek maddelerini tafl›mak
ve da¤›tmak için kullan›lan prestij kap-
lar›d›r. Hamamda su tafl›mak, flerbet,
aflure, helva da¤›tmak için kullan›lan bu
kaplar oldukça süslemelidir. Genellikle
insanlar birbirlerinden ödünç alarak
kullan›l›rlar. 

LLeennggeerr:: Bütün Anadolu’da ayn› for-
mu gösteren lengerler daire gövdeli,
yayvan ve derinli¤i az, kenarlar› genifl
içine pilav, et gibi susuz yemekler ko-
nan servis kaplar›d›r. Küçük, orta ve
kuzu lengeri olarak farkl› boyutlar›n-
dan dolay› farkl› adland›r›lan bu kapla-
r›n d›flar› taflan k›s›mlar› süslemelidir.

SSaahhaann:: Derinli¤i fazla olmayan, da-
ire gövdeli, kenarlar› yayvan yemek ka-
b›d›r. Kapakl› ve kapaks›z olabilir. Ba-
zen a¤›z kenar› kertikli veya kirtikli
olarak adland›r›lan dilimli örnekleri de
vard›r. Sadece bak›r malzemeden de¤il,
tunçtan döküm tekni¤inde yap›lm›fl ör-
nekleri de bulunur. 

SSiinnii:: Üstüne yerlefltirilen yemek sa-
hanlar›yla ayn› anda birçok kiflinin et-
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raf›na oturarak yemek yiyebildi¤i daire
gövdeli, ince kenarl› servis sunma ve
tafl›ma kab›d›r. Geleneksel yaflant›da
bütün aile sininin ortas›na konulan ayn›
kaptan yeme¤ini yerlerdi. Sininin bü-
yüklü¤ü ailenin kifli say›sana ba¤l›d›r.
Dü¤ün, tören ve davetlerde büyük
ebatl› “divan sinisi” veya “meydan sini-
si” ad› verilen siniler kullan›l›rd›. Siniler
misafirlerin önüne de ç›kar›lan kaplar
oldu¤undan üzerleri çok güzel motif-
lerle süslü idi. 

TTaass:: ‹çine sulu yiyecekler konan yu-
varlak ve derin gövdeli kaplard›r. ‹çine
konan yiyece¤e göre su tas›, hoflaf,
çorba, ayran tas› gibi adlarla an›lan bu
kaplara Üsküre veya ufak, kaideli, üzeri
süslemeli olanlar›na ise yöresel olarak
“kuflakl›” ad› verilir. Servis kaplar› ol-
duklar›ndan üzerleri süslemelidir. 

TTeeppssii:: Takdim etmek için haz›rla-
nan yiyecek ve içeceklerin sunuldu¤u
kaplard›r. Siniden küçük olup, kenarlar›
dar veya yüksek kalk›kt›r. Konya’l›n›n
her davette yapt›¤› su böre¤i veya bak-
lava gibi yiyeceklerin piflirildi¤i kap
olarak karfl›m›za ç›karlar. Çay, kahve
tepsileri süslemeli iken, börek ve bakla-
va tepsileri süslemesiz, kenarlar› iki, üç
parmak geniflli¤inde dairevi flekillidir. 

Belirtilen kaplar›n d›fl›nda süslemesi
olan, yemek piflirilen Konya’da “Kufla-
ne” olarak adland›r›lan tencereler, yiye-
cek, ya¤ kavurmak için kullan›lan tava-
lar, yemek tafl›mak için kullan›lan sefer
taslar›, yemek kar›flt›rmak, almak ve da-
¤›tmak için kullan›lan delikli ve kepçe-
ler, yiyecek dövmek, ufalamak için kul-
lan›lan havanlar, sulu yiyecekleri ka-
zandan almak için kullan›lan maflrapa-
lar Geleneksel Konya evinin bak›r mal-
zemeden yap›lan kaplar› olarak say›la-
bilirler.

BBeezzeemmee: Türk mutfa¤›nda kullan›lan
kaplar›n büyük bir bölümü bezemeli-
dir. Konya’da bulunan örneklerde be-
zeme kompozisyonunda bitkisel, ge-
ometrik, figürlü, yaz›l› ve nesneli mo-
tiflerle karfl›lafl›lm›flt›r. Bütün yüzeyi
bezemeli örneklerin yan›nda bezeme-
siz, ya da bordür fleklinde olan örnek-
ler de bulunmaktad›r. Bezeme motifleri
aras›nda k›vr›mdallar, karanfil, lale, nar,
rozet çiçe¤i, selvi, salbekli ve salbeksiz
flemse, zencerek, k›r›k çizgi, t›¤, bal›k,
insan, akrep, ceylan, geyik gibi figürle-
rin yan›nda mimari kompozisyonlar› ile
tu¤ra ve yaz›l› bezemeler say›labilir.
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III. De¤erlendirme ve
Sonuç

Bu bildiride, Osmanl› Mutfak Kül-
türü ve yeterince araflt›r›lmam›fl Os-
manl› Sivil mimarisinde mutfak mekan-
lar›na dikkat çekilmifltir. Mutfaklar
Konya örne¤inde oldu¤u gibi mekan
olarak ayr›nt›l› olarak araflt›r›l›p tan›m-
lanmal›d›r. Türk evinde mutfak bölge-
lere göre de¤iflik mekanlar olarak tasar-
lanm›flt›r. 

Her geçen gün zamana, insan tahri-
bine yenik düflen geleneksel evlerde ar-
t›k kimse yaflamak istemiyor. Çocuklu-
¤u, gençli¤i bu evlerde geçen eskinin
gençleri, günümüzün yafll›lar› olan nine
ve dedelerin art›k ne avludaki oca¤›, ne
tand›r› yakacak güçleri var. Bu yüzden
ço¤u terkedilmifl, birço¤u da plan ola-
rak de¤ifltirilip mutfak iç mekanlar›na
tafl›nm›flt›r.

Mimari ve mekan kadar mutfakta
kullan›lan, içine konulan yeme¤i zen-
ginlefltiren ve güzellefltiren bak›r kaplar
da yeterince araflt›r›lamam›fl ve koruna-
mam›flt›r. ‹lgisizlik ve isteksizlik yüzün-
den bak›r kaplar›m›z›n en güzel örnek-
leri yurt d›fl›na kaç›r›lm›flt›r. Form,
fonksiyon ve bezeme bak›m›ndan Türk
el sanatlar›n›n nadide örnekleri h›zla
yok olmufltur. 

Bu konuda yap›lacak bir baflka çal›fl-
ma da Türk mutfak kültürü üzerine
mutfakta günlük hayat, bak›r›n yan›nda
di¤er malzemelerden yap›lan mutfak
kullan›m eflyalar›, mutfakla ilgili adet-
ler, inançlar bütüncül bir yaklam›flla
araflt›r›l›p de¤erlendirilmelidir. 
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